
Ga
bri

el

Ga
bri

el ‘‘ss

GR
EE

K-
Ta

ve
rne

GabrielGabriel‘‘ss
GREEK-Taverne



Ga
bri

el

Ga
bri

el ‘‘ss

GR
EE

K-
Ta

ve
rne



Ga
bri

el

Ga
bri

el ‘‘ss

GR
EE

K-
Ta

ve
rne

SALATE
01. Choriatiki (Griechischer Bauernsalat) 8 ..................... 10,90€ 
mit Tomaten, Gurken, Schafskäse, Oliven, Zwiebeln

02. Marulosalata ....................................................... 5,50€ 
Romanasalat

03. Krautsalat H ......................................................... 5,60€ 
Pikant mit Sellerie und Karotten

04. Kleiner Griechischer Bauernsalat......................... 6,90€

Meze (kalt)
10. Tzatziki E ............................................................. 4,70€ 
Joghurt mit Gurken und Knoblauch

11. Taramas B ............................................................ 5,10€ 
Fischrogenpaste

12. Tirokafteri .......................................................... 5,20€ 
Schafskäse mit Chilli (mild)

13. Pikantiki ............................................................. 5,20€ 
Schafskäsemix mit Chilli und Paprika

14. Hummus.............................................................. 4,90€
Kichererbsenpaste

Beilagen (Portion)

90. Patates ................................................................ 4,50€ 
Gebratene Kartoffeln

91. Patates Fournou .................................................. 4,70€ 
Kartoffeln im Backofen

92. Skordopatates ..................................................... 4,60€ 
Knoblauchchips

93. Patates mit Feta (Schafskäse) .............................. 5,70€
94. Kroketes  ............................................................. 3,90€
Kartoffelkroketten 

95. Pita (Griechisches Fladenbrot)  ............................ 1,80€
96. Brot (gegrillt)  ..................................................... 2,00€
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Meze (warm)
30. Rote Paprika ....................................................... 6,50€ 
Gefüllt mit Schafskäse

31. Paprika gegrillt ................................................... 3,50€ 
Scharf

32. Feta gebacken mit Honig und Nüssen F ................. 6,50€ 
Schafskäse

33. Feta Saganaki ala Chef ......................................... 6,50€ 
Gebackener Schafskäse mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und Peperoni

34. Feta Saganaki paniert A,C ...................................... 6,60€ 
Schafskäse paniert

15. Melizanosalata .................................................... 5,20€ 
Auberginenpaste

16. Melizanosalata Agioritiki .................................... 5,90€ 
Auberginenpaste mit Paprika und Petersilie

17. Peperonis ............................................................ 4,50€
18. Peperonis vom Grill ............................................. 4,90€
19. Oliven 8 ............................................................... 4,90€
20. Oliven mit Knoblauch und Boukovo (scharf) 8 ...... 5,50€
21. Feta .................................................................... 5,70€ 
Griechischer Schafskäse 
22. Dolmades ............................................................ 4,90€ 
Gefüllte Weinblätter, dazu Tzatziki

23. Oktopussalat B ................................................... 12,90€ 
Titenfischsalat

24. Dakos (Spezialität aus Kreta) .............................. 5,90€ 
Brot mit Tomaten, Fetakäse, Olivenöl und Oregano 

25. Skordalia ............................................................. 4,50€ 
Kartoffelknoblauchpaste

26. Antzugies B .......................................................... 4,50€ 
Sardinenfilet mit Öl-Essig

27. Ouzo-Meze 2,8 ...................................................... 8,90€ 
Verschiedene Mezesorten mit einem Ouzo

28. Bruschetta (Griechischer Art)  ............................. 6,50€ 
Gegrilltes Brot, mit Tomaten, Pesto und Sardellenfilet
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Fleischgerichte
50. Souvlaki (Stück) .................................................. 3,50€ 
Fleischspiess vom Schwein

51. Souvlaki (Stück) .................................................. 3,50€ 
Fleischspiess vom Hähnchen

52. Lammkoteletts (Stück) ........................................ 4,90€
53. Hänchenbrustfilet ............................................. 11,50€ 
Gefüllt mit frischen Tomaten, Feta und Basilikum
53 A. Hänchenbrustfilet (vom Grill)...........................9,90€
Mit Kräuterbutter                                                                                                    

Meze (warm)
35. Boujourdi (scharf) E ............................................. 6,60€ 
Schafskäse gebacken mit Goudakäse, Paprika und Tomate

36. Kefalotiri Saganaki paniert E,A .............................. 6,90€ 
Gesalzener Hartkäse

37. Haloumi E ............................................................ 5,20€ 
Cypriotischer Hartkäse gegrillt

38. Weinblätter gefüllt .............................................. 5,50€
Mit Reis in Tomaten-Ouzosauce

39. Gebratene Zucchini A ............................................ 6,50€
Mit Tsatsiki

40. Gebratene Auberginen A ....................................... 6,50€
Mit Tsatsiki

41. Weisse dicke Bohnen 2 ......................................... 6,50€ 
In Tomatensauce mit Schafskäse

42. Tomatenscheiben gegrillt mit Schafskäse ............ 5,70€
43. Dolmadakia ......................................................... 5,50€
Weinblätter mit Reis gefüllt in Weinbuttersauce 

44. Gefüllte Champignons ......................................... 7,10€
Gefüllt mit Schafskäse & Kräuterbutter 

45. Meze Platte  ...................................................... 19,90€
Ein Mix aus verschiedenen warmen und kalten Mezesorten
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Pfannen Gerichte
60. Tigania .............................................................. 10,50€ 
Schweinefleisch mit Kraüter und Zitrone

61. Tigania Krasati.................................................. 10,70€ 
Schweinefleisch mit Weinsauce

62. Tigania Pikantiki............................................... 10,90€ 
Schweinefleisch mit Tomatensauce (scharf)

63. Tigania Choriatiki ............................................. 10,90€ 
Schweinefleisch mit Paprika, Zwiebel, Peperoni, frische Tomaten

64. Tigania Kotopoulo ............................................. 10,90€ 
Hähnchenflisch mit Paprika und Champignons

65. Tigania Mix ....................................................... 11,90€ 
Scweinfleisch, Hähnchenfleisch, Rinderleber, Bauernwurst & Kräuterbutter 

66. Lemonato .......................................................... 14,50€ 
Lammfleisch im der Pfanne mit Zitronensauce 

67. Rinderleber ....................................................... 10,90€ 
in der Pfanne mit Zwiebeln, Kräuterbutter und Zitrone 

68. Horiatiko ( Tigania) .......................................... 10,90€ 
in der Pfanne mit Tomatensauce und Ouzo 

53 B. Hähnchenschenkel (ohne Knochen)  ............... 10,50€
54. Horiatiko (vom Grill) (Stück) 1,2,3 ......................... 7,50€ 
Grosse Bauernwurst

55. Bifteki (gefüllt mit Schafkäse) ........................... 11,50€
56. Keftedakia in Tomatensauce 2/C ............................ 9,50€
Hackfleich

57. Keftedakia in Weinbuttersauce C, E,A ....................... 8,50€
Hackfleich

58. Keftedakia in Tomatensauce mit Feta C .............. 10,20€
griechischer Schafskäse, Hackfleich

59. Rinderleber (vom Grill) C ...................................... 8,50€
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DessertS
100. Halvas (im Ofen gebacken mit Zimt) .................. 4,90€
101. Karidopita A, F ..................................................... 5,50€ 
Nusskuchen mit Vanilleeis

102. Baklavas mit Vanilleeis A, F .................................. 5,50€
103. Kadaifi mit Vanilleeis A, F ..................................... 5,50€
104. Griechischer Joghurt A, F ..................................... 5,20€
mit Honig und walnüssen 

105. Dessertplatte A, F  pro Person  ............................... 6,30€
Verschiedene griechischer Süßspeisen mit Vanilleeis 

Fischgerichte
70. Kalamarakia B, A .................................................... 8,70€ 
Babykalamares

71. Kalamares frittiert (Stück) A, B .............................. 8,50€
dazu Tzatziki

72. Kalamares gegrillt (Stück) B ................................. 8,50€
73. Oktapodi tis Sharas B ......................................... 13,90€ 
Tintenfisch vom Grill

74. Oktapodi Krasato B ............................................ 14,50€ 
Tintenfisch in Rotweinsauce

75. Garides (4 Stück) B ............................................... 9,20€ 
Garnelen gegrillt

76. Garides Saganaki 2/B  ............................................ 9,70€ 
Garnelen mit Tomatensauce gebacken

77. Garides Gigas (4 Stück) ...................................... 15,50€ 
Reisengarnelen in Olivenöl gebraten mit Rosmarin und Knoblauch 

78. Midia Saganaki 2/M, I .............................................. 6,90€ 
Muscheln gebacken

79. Midia Krassata M,A ................................................ 8,50€ 
Muscheln in Weinsauce

80. Gavros B, I,A ............................................................ 7,40€ 
Sardellen



Warme getränke
Kaffee 2,70€
Espresso 2,20€
Ellinikos „Mocca“ 2,20€
Tee 2,20€ 
Verschiedene Sorten
Café frappé 3,00€
Cappuccino  3,10€
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Afri Cola 3,11  0,2l   2,80€
Afri Cola ohne Zucker 3,4,5,11  0,2l   2,80€
Loux Orangenlimonade 3   0,33l   3,20€    
Loux Zitronenlimonade 3  0,33l   3,20€
Loux Gazoza 3  0,33l   3,20€
Loux Sauerkirsche  0,33l   3,20€
Apfelschorle  0,25l   2,80€
Apfelsaft                                                                              0,2l    2,80€
Orangensaft   0,2l   2,80€
Bitter Lemon    0,2l   2,80€
Schweppes Ginger Ale   0,2l   2,80€
Mineralwasser „Vikos“ 0,33l   3,00€ 1l   7,10€
Stilles Wasser „Vikos“  1l   6,90€
Stilles Wasser „Vikos“  0,33l   3,00€
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Spirituosen
Ramazzotti 2cl 3,00€
Masticha 2cl 3,00€
Metaxa 5***** 2cl 3,00€
Ouzo 2cl 2,50€
Tsipouro 2cl 2,50€
Ouzo/ Tsipouro Pogo ( mit Eis) 4cl 4,00€
Ouzo Palmari  0,2l 10,90€
Tsipourp Tyrmavos  0,2l 10,90€
mit/ oder ohne Anis 

Biere
Bitburger Pils 0,33l 3,50€
Bitburger Alkoholfrei 0,33l 3,50€
Bitburger Radler  0,33l 3,50€
Erdinger Weizen 0,5l 4,90€
Erdinger Weizen Alkoholfrei 0,5l 4,90€
Mythos 0,33l 3,60€
Vergina 0,33l 3,60€
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Offene Weine
 
  
Weisswein trocken 0,2l   5,20€ 0,5l 12,90€
lmiglykos Weisswein lieblich 0,2l   5,20€ 0,5l 12,90€
lmiglykos rot 0,2l   5,20€ 0,5l 12,90€
Samos Muskatwein weiss 0,2l   5,20€ 0,5l 12,90€
Rotwein trocken 0,2l  5,20€ 0,5l 12,90€
Mavrodaphne Muskatwein rot 0,2l   5,20€ 0,5l 12,90€
Rosé 0,2l   5,50€ 0,5l 13,90€ 
Alle Weine 0,1l   2,70€ 0,25l   6,70€

Flaschen Weine
Retsina Malamatina (weiss)  0,5l   7,50€
Retsina Kechribari (weiss)  0,5l   9,50€

Alle Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer. 
Preisänderungen sind vorbehalten. Für Tippfehler übernehmen wir keine Haftung!

Zusatzstoffe:

1) mit Farbstoff

2) mit Konservierungsstoff

3) mit Antioxidationsmittel

4) mit Geschmacksverstärker

5) geschwefelt

6) geschwärzt

7) gewachst

8) mit Süßungsmitteln

9) mit Phosphat

10) koffeinhaltig

11) chininhaltig 

12) enthält eine Phenylalaninquelle

Allergene:

A Gluten haltiges Getreide 
 (z.B. Weizen)

B Fisch und Krebstiere

C Eier

E Milch (einschließlich Laktose)

F Schalenfrüchte Haselnüsse

G Erdnüsse

H Sellerie

I Senf

J Sesamsamen

K Schwefeldioxid und Sulfite

L Lupinen

M Weichtiere wie Schnecken, 
 Austern und Muscheln
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Flaschen Weine
 

WEISS
Orthi Petra        0,75l   25,00€
Techni Alipias  0,75l   28,00€          
Malagousia  0,75l   32,00€
Gerowasiliou  0,75l   28,00€
Plano Asyrtiko   0,75l   28,00€

ROT
Techni Alpias  0,75l   32,00€
Orthi Petra  0,75l   28,00€
Syrah  0,75l   24,00€

ROSÉ
Rosé privé  0,75l   26,00€

                                                        SEKT
C.A.I.R  0,75l   28,00€
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Jacobstraße 94
52064 Aachen
Tel.: 0241 - 900 55 666

Öffnungszeiten:
Mo-Sa 17.00 -23.00 Uhr
So. Ruhetag

GabrielGabriel‘‘ss
GREEK-Taverne


